
   

Un yate vale lo que valen quienes lo navegan. A dos de ellos los conocerá especialmente bien: su

capitán y su chef. Junto con una azafata y un deckhand, forman una tripulación de cuatro

personas cuyo oficio marinero, talento culinario y calidez sincera hacen que cada día a bordo

resulte sencillo.

CAP I TÁN CHEF

Una azafata y un deckhand completan la tripulación de cuatro personas.



C A P I T Á N

 
Irlandés · vive en San Martín, Caribe

Irlandés de nacimiento y caribeño de adopción, David es un

auténtico especialista en catamaranes con más de diez años como

capitán profesional. Durante cuatro temporadas patroneó

catamaranes Fountaine Pajot por las Antillas Menores, de las Islas

Vírgenes de EE. UU. a las Granadinas, donde él y su tripulación fueron

elegidos Crew of the Year; desde entonces capitanea grandes

catamaranes para armadores privados y en entregas por todo el

Caribe.

Acaba de obtener su RYA Yachtmaster Ocean y en noviembre de

2026 cruza el Atlántico al timón de la WINDKIND con su tripulación.

Sereno, atento y siempre un paso por delante, conoce los

fondeaderos más bellos de las islas y los arrecifes que esconden.

A  B O R D O

Rutas y fondeaderos Seguridad y navegación Clases de kitesurf

T I T U L AC I ON E S T R AY EC TOR I A

Desde 2023 Capitán para armadores privados, pruebas de mar y

entregas en el Caribe: Fountaine Pajot Alegria 67,

Sunreef 62

Reciente Travesía transatlántica de un catamarán Privilege

580, Ibiza – Cabo Verde – Caribe, más de 6.000 mn

2015 – 2019 Capitán, TradeWinds Cruise Club, Antillas Menores:

Fountaine Pajot Saba 50, Sanya 57, Ipanema 59,

Victoria 67, Alegria 67 · Crew of the Year 2019

2014 Capitán de chárter de día, Irish Offshore Sailing,

Dublín

RYA Yachtmaster Ocean

MCA AEC 1 y 2 (curso de motores homologado)

STCW 95/10 · ENG1

HACCP

Instructor de kitesurf IKO

PADI Divemaster
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C H E F

 
Suizo · alemán, inglés, algo de francés

El chef suizo Sandro lleva más de ocho años entre fogones: tres de

escuela culinaria, una cocina con estrella Michelin en Suiza, tres

temporadas de invierno en lujosos chalets alpinos y varias como

único chef a bordo de yates privados y de chárter, la última en el

catamarán a vela de 80 pies Sail Spirit.

Su cocina, fresca y mediterránea, rinde homenaje al mejor producto

local, del pan horneado cada mañana a las cenas elegantes bajo las

estrellas. La pasta, la bollería y los helados se elaboran a bordo, y

cada menú se hace a la medida de los gustos y la dieta de los

huéspedes, también en versión vegetariana y vegana.

A  B O R D O

Menús diarios a su gusto Barbacoas en la playa

Pan recién hecho cada mañana

T I T U L AC I ON E S T R AY EC TOR I A

2026 Chef único, S/Y Sail Spirit (catamarán a vela Sunreef

80), Mediterráneo

Yates Chef único, M/Y Nada (28 m, chárter, hasta 12

huéspedes) y M/Y Il Disfrute (24 m, privado)

Chalets Chef de chalet en los Alpes franceses, tres

temporadas de invierno, 12–18 huéspedes

Retiros Chef de retiros de bienestar y yoga en Francia y

España

2018 – 2021 Restaurante con estrella Michelin, Suiza; Restaurant

Deli, Berna

Formación culinaria profesional de tres años, Suiza

Cocina mediterránea, vegetariana y vegana

Pan del día y bollería artesana

Normas HACCP

STCW Basic Safety · ENG1
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