
Eine Yacht ist nur so gut wie die Menschen, die sie segeln. Zwei von ihnen lernen Sie besonders gut

kennen: Ihren Kapitän und Ihren Küchenchef. Mit Stewardess und Deckhand sind sie zu viert – eine

Crew mit seemännischem Können, Kochkunst und echter Herzlichkeit, die Ihnen alles abnimmt.

KAP I TÄN KÜCHENCHEF

Stewardess und Deckhand machen die vierköpfige Crew komplett.



K A P I T Ä N

 
Aus Irland · lebt auf St. Martin, Karibik

Der gebürtige Ire ist in der Karibik zu Hause und ein echter

Katamaran-Spezialist mit mehr als zehn Jahren Erfahrung als

Berufskapitän. Vier Saisons lang skipperte er Fountaine-Pajot-

Katamarane durch die Kleinen Antillen, von den Amerikanischen

Jungferninseln bis zu den Grenadinen, und wurde mit seiner Crew

zur „Crew of the Year“ gekürt. Seither führt er große Katamarane für

Privateigner und bei Übergaben quer durch die Karibik.

Kürzlich hat er den RYA Yachtmaster Ocean abgeschlossen, und im

November 2026 segelt er die WINDKIND mit ihrer Crew über den

Atlantik. Ruhig und aufmerksam ist er immer einen Schritt voraus und

kennt die schönsten Ankerplätze der Inseln – und die Riffe darunter.

A N  B O R D

Routen & Ankerplätze Sicherheit & Navigation Kitesurfkurse

QUA L I F I K AT I ON EN WERD EG ANG

Seit 2023 Kapitän für Privateigner, Probefahrten und

Übergaben in der Karibik: Fountaine Pajot Alegria 67,

Sunreef 62

Zuletzt Atlantiküberführung eines Katamarans Privilege 580,

Ibiza – Kap Verde – Karibik, mehr als 6.000 sm

2015 – 2019 Kapitän, TradeWinds Cruise Club, Kleine Antillen:

Fountaine Pajot Saba 50, Sanya 57, Ipanema 59,

Victoria 67, Alegria 67 · Crew of the Year 2019

2014 Kapitän für Tagescharter, Irish Offshore Sailing,

Dublin

RYA Yachtmaster Ocean

MCA AEC 1 & 2 (anerkannter Maschinenkurs)

STCW 95/10 · ENG1

HACCP

IKO-Kitesurflehrer

PADI Divemaster
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K Ü C H E N C H E F

 
Aus der Schweiz · Deutsch, Englisch, etwas Französisch

Sandro steht seit mehr als acht Jahren am Herd. Nach drei Jahren

Kochausbildung arbeitete er in einer Schweizer Sterneküche, kochte

drei Winter lang in luxuriösen Alpenchalets und war mehrere Saisons

Alleinkoch auf Privat- und Charteryachten, zuletzt auf dem 80-Fuß-

Segelkatamaran Sail Spirit.

Seine frische, mediterrane Küche lebt von den besten Zutaten der

Region – vom Brot, das morgens aus dem Ofen kommt, bis zum

eleganten Abendessen an Deck. Pasta, Gebäck und Eis macht er

selbst, und jedes Menü richtet sich nach den Vorlieben und

Ernährungswünschen der Gäste, gern auch vegetarisch oder vegan.

A N  B O R D

Täglich neue Menüs nach Ihrem Geschmack Barbecues am Strand

Jeden Morgen frisches Brot

QUA L I F I K AT I ON EN WERD EG ANG

2026 Alleinkoch, S/Y Sail Spirit (Segelkatamaran Sunreef

80), Mittelmeer

Yachten Alleinkoch, M/Y Nada (28 m, Charter, bis zu 12

Gäste) und M/Y Il Disfrute (24 m, privat)

Chalets Chaletkoch in den französischen Alpen, drei

Wintersaisons, 12–18 Gäste

Retreats Koch für Wellness- und Yoga-Retreats in Frankreich

und Spanien

2018 – 2021 Sternerestaurant, Schweiz; Restaurant Deli, Bern

Dreijährige Kochausbildung, Schweiz

Mediterrane, vegetarische & vegane Küche

Frisches Brot & feines Gebäck

HACCP-Standards

STCW Basic Safety · ENG1
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